MULLERS

—— auf Norderney — ——
by Nelson Miller

MEINE PHILOSOPHIE

»,Essen sollte vor allen Dingen eines: Dich gliicklich machen.”

Zuhause am Kichentisch esse ich persénlich am Liebsten
klassische Hausmannskost — einfache deutsche Gerichte & Eintopfe.
Inspiriert von meiner Kindheit in Schwaben, serviere ich meinen
Gasten im MULLERS handfeste Speisen mit dem gewissen Extra.

Das MULLERS steht fiir mich fir ehrliches Handwerk in einem
besonderen Ambiente. Jeder soll sich hier heimisch & willkommen
fuhlen, denn ,Heimat”“ konnen viele Orte sein, das kdnnen Men-
schen sein, das kann eine Melodie sein, ein Bild, ein Geflihl oder
auch eine gemeinsame Zeit mit gutem Essen.

Ich hoffe, Ihr teilt dieses Geflihl — Ich freue mich auf jeden Fall sehr
Uber Euren Besuch!

Euer Nelson Miiller

UNSER VERSPRECHEN

Nachhaltigkeit und die Philosophie ,verbrauche nicht mehr als
nachwachsen oder nachproduziert werden kann“ liegt uns sehr
am Herzen. Fur unsere Restaurantkiiche bedeutet dies, dass wir
versuchen so viele regionale Zutaten wie moglich zu verwenden,
Abfall und damit Lebensmittelverschwendung zu vermeiden und
Produkte von erstklassiger Qualitat zu kaufen.

Zusatzlich engagieren wir uns fir soziale Nachhaltigkeit, kaufen
also wann immer es moglich ist direkt bei den Produzenten oder
ihren Organisatoren ein und achten bei tierischen Produkten
extrem auf das Tierwohl und versuchen so achtsam wie moglich mit
der Ressoruce Fisch umzugehen. Sicher sind wir noch lange nicht
perfekt, aber wir gehen bewusst mit dem Thema um und zwar so,
dass der Spall am Einkaufen, Kochen und Essen nicht zu kurz kommt.
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Leckeres Essen muss doch Uberall zu Hause sein! Deshalb gibt es das
MULLERS nicht nur im schénen Essen-Riittenscheid, sondern auch im
Rheingau mit einem atemberaubenden Blick tiber die Weinberge und
ab Mai 2023 ganz neu auch auf Norderney direkt am Weststrand.

ESSEN-RUTTENSCHEID

MULLERS AUF DER RU . Rittenscheider Str. 62, 45130 Essen
Telefon: +49 (0) 201 7993 77 01
E-Mail: muellers@nelson-mueller.de

BURG SCHWARZENSTEIN — RHEINGAU

MULLERS AUF DER BURG - Rosengasse 32, 65366 Geisenheim
Telefon: +49 (0) 6722 99500
E-Mail: info@burg-schwarzenstein.de

NORDERNEY

MULLERS AUF NORDERNEY - Am Weststrand 3-4, 26548 Norderney
Telefon: +49 (0) 4932 5219900
E-Mail: office@muellers-norderney.de
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Chel de Cusine:

Christian Exenberger

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Wurstvariation aus der MetzErtNEKE ......c..o.ooviiiiiiiiiie e 11,00
Portion LiVar Schinken Prosciutto di MONAastero .................c..oooovviiiiiiciicece e 13,00
Portion Joselito Ibérico Jamon Gran Reserva de Bellota ........ccocveviieiiiiiiiieicciccccceeee e 28,00
POFHON JOFAAN OV .....oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt @ ..... 11,00

VORSPEISEN & SALATE
Miillers Krabbenbrot mit gebackenem Bio-Spiegelei & Sauerteighrot ........cooevvieiiiiiiiercicccee, 33,00

Salat der Saison
aus biologischem Anbau, wahlweise mit Himbeervinaigrette oder unserem Hausdressing....... @ ..... 18,00
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Sashimi Glen Douglas Lachs mit Nussbutter und PONZUSORE..........ccuviieieriiiiiiiieieiecee e 29,00
Tataki vom Tunfisch in Sesam mit Wakame-Nudelsalat und Mandarinen-Yuzu-Sorbet ....................... 35,00
Garnelen Tempura mit Orangen-Chilimayonnaise und SOJjagel.........ccocooviiriiieieiiiiice e 32,00
Jahrgangssardinen mit Brotchip und Salat von alten Tomatensorten ..........cccocvevveeiieieeceececce e 39,00

CAVIAR & AUSTERN

»Prunier” Caviar vom sibirischen Stor
klassisch mit Blinis, Frihlingslauch, Schalotte, gehacktem Ei & Creme fraiche

« mit Fischfilets aus unserer FISChtheKe ........c..c.ooiiiiiie e +18,00 - feines, schwarzes Korn, kréftig, wirzig, 158 /30 8 .ceoveeeeeiieeeeeeeeeeeeeeeee e 41,00 / 74,00
« mit gebratenen Steakstreifen, ca. 160 g vom Irish Hereford Rind ..........ccoocvivviiiiniiiiiecec e +18,00 Oscietra Caviar vom russischen Stor 30 g
- mit gegrillten, argentinischen Wildfang-Rotgarnelen, 5 Stk .........ocoooiiioioeoeeeeeeeeeeeeee e + 18,00 klassisch mit Blinis, Friihlingslauch, Schalotte, gehacktem Ei & Creme fraiche ......cccocooovvviiivnrcienn, 120,00
Burrata mit Salat von alten Tomatensorten & BasilikUmPesto ..........cooovveeviveeerreeceiererseeen, @ ..... 22,00 AUSTERN ,,PLEIADE POGET“ NR2 mit Zwiebel-Vinaigrette & Chesterbrot, pro Stck............ccoccveeeeeere. 7,00
o mMit,Prunier’ Caviar 15 8/ 30 8 ...ocooii i + 33,00/ 66,00
Tartar vom Hereford Rind mit Rote Bete Sorbet, Senfsaat & Créme de Bresse.......c..ccoveeveeeeeveeneenn... 26,50 Unser Tipp: % Dutzend AUSTERN ,,PLEIADE POGET“ NR2
Balik Lachs Tsar Nikolai & Balik Tatar vom Caviar House & Prunier mit Zwiebel-Vinaigrette, Chesterbrot & einem Glas MOET Blanc Champagner ..................c..ccc........... 58,00
mit Buttermilchsud & SChNttlaUCNO! .. ...ooieeiieeeeeee e 26,50
SUPPEN Gebackene Pilzkrapfen mit Barlauchgraupen & SchnittlauchOl .........cocooviiiiiiiiii 23,00
MULLERS Eintopf des Tages, vegetarisch oder mit EINlage...........o.o.cooovvvveerorvvveere @ ....... 12,00/ 16,00 Vegane Currywurst mit Mumbai Curry, belgischen Pommes & veganer Mayonnaise............ccccoeveeunen. 12,00
Norderneyer Fischsuppe mit Venusmuscheln, Queller & Sauce Rouille ........cccoviveiiiiiiieiiiieee, 19,50
Spargelcremesuppe mit Tatar vVOm Balik LAaChS .......covoiiiiiiiicieeece e 16,00 FLEISCH

MULLERS Wagyu Burger mit Chester, Bacon, Brioche Bun & Pommes Pont-Neuf ..........ccccccocvoverennn.. 32,00
PASTA 2 grobe Bratwiirste vom LiVar Klosterschwein

L. i . . . mit Rahmlauch, Kartoffelstampf & Malzbier-ZwiebelsolRe

Linguine aglio, olio e Peperoncino, vegetarisch ..................cccocooiiiiiiiiiiice e 15,00
« mit gegrillten, argentinischen Wildfang-Rotgarnelen, 5 StK.........c..ccocooiiiiiiiiiiiceee +18,00 Geschmorte Kalbsbacke mit Kartoffelschmarrn, Morcheln & grinem Spargel ... 38,00
o MIT FRUTE i M ...ttt +18,00 Simmentaler Rumpsteak mit Cafe de Paris Butter, belgischen Pommes & buntem Tomatensalat....... 45,00

+ mit gebratenen Steakstreifen ca. 160 g vom Irish-Hereford-Rind

MULLERS KLASSIKER

Kalbs-Currywurst, ca. 120 g, berlinerisch ohne Darm mit hausgemachter Currysauce
* & belgischen Pommes mit hausgemachter Mayonnaise

e & einem Glas MOET Blanc Champagner

MULLERS Wiener Schnitzel vom Donald Russell Kalb, Preiselbeeren, Limette & Anchovis
* mit belgischen Pommes & hausgemachter Mayo oder Ketchup
e oder mit schwabischem Kartoffelsalat

VEGETARISCH / VEGAN @

Unsere original schwabischen Kasespatzle, vegetarisch mit geschmelzten Zwiebeln
Beilagensalat & wahlweise Himbeervinaigrette oder unserem Hausdressing..........ccccocvevvvevveeiveeneennnn. 21,00

FISCH

MULLERS Backfisch

o mit schwabischem Kartoffelsalat....... ..o 23,00
« oder belgischen Pommes & hausgemachter Remoulade..........cccoviieiiiiiiiiiieee e 23,00
Frischer Fisch Tagesempfehlung mit Blattspinat, Kartoffelpiree & Zitronen Beurre Blanc.................... 32,00
DESSERT

Schokoladenvariation von der Cru Virunga Congo 70 % Original Beans Schokolade

mit Salat von Exotischen Frichten, KOKOSNUSS EiS ......c..eiiiiiiiuieeiee et 16,50
Kaiserschmarrn mit Kompott & Sorbet von Rhabarber .........ccooviiiiiiiiicccc e 16,50
Sorbet du Chef ohne oder mit Champagner .......cc.ooiviiiiiiiece e 4,00/ 10,00
Pralinen Auswahl aus der Schote Patisserie, Pro StUCK ............ociiieiiieriieiece et 4,00
Kaseauswahl von Antony Eleveur de Fromage- Elsass, Frankreich .........c.ccccoovovevioeirioiseneeeeennon 20,00

Sie haben Fragen zu unseren Allergenen? Unser Service-Team hilft Ihnen gerne weiter!




